Suto- és grilltisztito

Termékleiras

A Suma Grill D9 egy erételjes tisztitdszer sttok, siitélapok, grillezok, frit6zok
elzsirosodott feliileteinek rendszeres tisztitdsara, az erésen elszenesedett lerakddasok
eltavolitasara.

Legfontosabb tulajdonsagok

A Suma Grill D9 erésen lagos tisztitészer, amely alkalmas az ergsen szennyezett stiték,
grillez6k vagy salamanderek rendszeres tisztitasara. A lagos feliletaktiv anyagok és
oldészerek keveréke eltavolitja az erésen elszenesedett szennyezddéseket. Vizzel
higitva a termék az olajsiitdk tisztitasara is alkalmas.

Elonyok

e Az er6s lugos hatéanyagok eltavolitjak még az erdsen elszenesedett lerakédasokat
is

e Idedlis stit6khoz, grillezéshez és salamanderekhez valé felhaszndlésra, és
sttbtisztitashoz higitva

* Hosszabbithaté habszoéréja csokkenti a gézképzodést és konnyebb elérést tesz
lehetévé

Hasznalati utmutato

Sut6- és grill tisztitasa:

1. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tisztitandé feliilet hGmérséklete kevesebb, mint 80°C
(optimalis 60-80°C).

2. Vigye fel a szert kozvetleniil a tisztitando feliiletre (haszndlja a hosszabbithatd
habszérét)

3. Hagyja hatni 5-30 percet, a szennyezettség mértékétél fliggsen.

4. Dorzsolje le kefével a levalt szennyezédést.

5. Oblitse ki alaposan tiszta, forré vizzel és hagyja megszéaradni.

Olajsiito tisztitasa:

1. Engedja le az olajat és zarja el a kifoly6 csapot.

2. Toltse fel az olajtartdlyt vizzel majdnem az olgj szintjéig

3. Adjon 1 liter Suma Grill D9-et 10 liter vizhez (10%-os oldat).

4. Kapcsolja be a fritdzt és hagyja forrni 15-30 percig

5. Kihlés és leengedés utan dorzsolje le a szennyez&dést egy kefével a fritéz falarél és
a fiitérészekrdl.

6. Oblitse Gt alaposan kétszer forré tiszta vizzel és hagyja megszaradni.

*A fenti adagolds optimdlis koriilményekre értendo, ettdl eltéré kondiciok esetén kérje a Diversey szaktandcsaddja Gtmutatdsat.



Grillelszivo tisztitasa:

1. Szerelje szét az elszivot.

2. Haszndlja a Suma Grill D9 minimum koncentraciéval, 50 mi/I* forré vizben (5%-os oldat).
3. Hagyja hatni a szert 15-60 percig.

4. Oblitse le alaposan tiszta vizzel és hagyja megszaradni.

Technikai adatok

Megjelenés: tiszta, barna, viszk6zus folyadék

pH érték (toményen): 12

Relativ stirliség (20°C): 1.12

A fenti adatok atlagos gyartasi értékek és nem tekinthet6k specifikacidonak.

Biztonsagos kezelési- és tarolasi informacié
A termék kezelésére és megsemmisitésére vonatkozo részletes Gtmutatast a kilon allé biztonsagi adatlap tartalmazza: sds.diversey.com.
Eredeti, zart csomagolasban, napfénytdl és szélsgséges hdmérsékleti koriilményektdl védett helyen tarolandé.

Termékkompatibilitas
Az ajanlott felhaszndlési feltételek mellett a Suma Grill D9 alkalmas elsésorban rozsdamentes acél konyhai feliiletre. Ne hasznalja lagra
érzékeny feliileteken, pl. aluminiumon, rézen, sargarézen, fan, linéleumon, stb.
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